
 
 
 
 
 
 
 

Imbiss 
 
 

Aus dem Suppentopf 
 

Klare Suppe mit Einlage 
* 

Kürbis-Ingwer-Suppe 
* 

Orangen-Karotten-Suppe 
* 

Kartoffel-Lauch-Suppe 
 

 
 

Süße Snacks 
 

Obstsalat 
* 

Bayrisch Creme mit Himbeermark im Glas 
* 

Beerengrütze mit Vanillesauce 
* 

Fruchtjoghurt oder Fruchtquark im Glas 
* 

Kaltschale 
* 

Süße Stückchen aus dem Ofen 
* 

Tarteletts mit Creme Patissier und Früchten 
* 

Mini-Windbeutel verschieden gefüllt 
 

 
 
 
Portion  2,90 € 
 
Portion  2,90 € 
 
Portion  3,10 € 
 
Portion  2,90 € 
 
 
 
 
 
Portion  3,20 € 
 
Portion  2,80 € 
 
Portion  2,80 € 
 
Portion  1,80 € 
 
Portion  2,90 € 
 
Stück      1,20 € 
 
Stück    2,00 € 
 
Stück   2,00 € 
 



 
 
 
 
 
 

Kleine Snacks 
 

Kleine panierte Schnitzel 
* 

Garnelenspieße 
* 

Hähnchen-Ananas-Spieße im Kokosmantel 
* 

Mini-Zwiebelkuchen 
* 

Meatballs in Barbecuesauce 
* 

Cocktailsalate 
(Shrimpscocktail, Geflügelsalat, Rindfleischsalat,  

Mexikanischer Salat, Waldorfsalat) 
* 

Brezel mit Butter 
* 

Belegte Bagels 
* 

Pikante Stückchen 
* 

Obazda und Kochkäse mit Brot 
* 

Ricotta mit Kräutern 
* 

Melonen-Schinken Spießchen 
* 

Mini-Reibeküchle mit geräuchertem Lachs 
* 

Rohe Gemüsesticks 
* 

Crostini mit Mozzarella und Grillgemüse 
* 

Baconröllchen mit Datteln 
* 

Spieße mit Babymozzarella und Kirschtomaten 
* 

Flusskrebs-Orangen-Spieße 
* 

Lauwarmer Lauchkuchen mit Speck und Zwiebeln 
 (od. vegetarisch) 

 
 

 

 
Stück        2,50 €
   
Stück        3,20 € 
 
Stück      2,10 € 
 
Stück        2,40 € 
 
Portion    2,30 € 
 
 
 
Portion   3,10 € 
 
Stück      1,80 € 
 
Stück      2,30 € 
 
Stück      1,20 € 
 
Portion  2,40 € 
 
Portion  1,30 € 
 
Stück     1,80 € 
 
Stück     2,40 € 
 
Portion  1,50 € 
 
Stück     1,50 € 
 
Stück     1,50 € 
 
Stück     1,50 € 
 
Stück     2,50 € 
 
Stück     2,40 € 



 
 

 
 
 
 
 

Südamerikanischer Imbiss 
 
 

Kalte Vorspeisen 
Teufelssalat im Gurkenschiffchen 

*** 
Cocktailtomaten, gefüllt mit angemachtem Kräuterkäse 

*** 
Wrap mit gebeiztem Lachs, Eisbergsalat und Schnittlauchdipp 

 
~~  

 
Suppe 

Mexikanische Bohnensuppe 
 

 ~~ 
 

Warme Speisen 
Chickendrums – scharf 

*** 
Mini-Frühlingsrollen mit Tandoorisauce 

*** 
Tortellinispieße mit Pesto 

*** 
Meatballs mit Erdnussdipp 

*** 
Onions- und Tintenfischringe gebacken an Barbecuesauce 

        
        ~~ 
 

Dessert 
Schokoladenmousse 

*** 
Exotische Fruchtgrütze mit Sahne 

 
 

29,30 € pro Person 
(ab 30 Personen) 



 
 
 
 
 
 

Canapés 
 
 
 
A) Gauda, Salami, Roastbeef, kalter Braten  
 Camembert, gekochter Schinken, Waldorfsalat 
 jeweils garniert    Stück  2,40 € 
 
 
 
 
B) gebeizter Lachs, Shrimps, Forellenfilet, Tatar, 
 Eischeiben mit Lachs, Bündner Fleisch 
 San Daniele Schinken 
 jeweils garniert    Stück  2,50 € 
 

 
 

C) Gänseleber, Wachteleier gefüllt, 
 Hummerkrabben, Hasenrückenmedaillons, 
 Carpaccio vom Rinderfilet, Roquefort,  
 Medaillons vom Rind 
 jeweils garniert    Stück  3,50 € 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

Flying Buffet 
 

Bei dieser Art der Bewirtung servieren wir Ihnen am laufenden Band von gemischten  
Tabletts, Vorspeisen, Suppen, Hauptgerichte und Desserts in kleinen Portionen. 

 
      Kalte Variationen 

Gemüsesticks mit Kräuterdipp 
*** 

Zuckermaiskölbchen in Graved-Lachs gehüllt 
*** 

Crostini mit Mozzarella und Grillgemüse 
*** 

Baconröllchen mit Datteln 
 

~~ 
 

Suppe 
Mokka von Flusskrebsen 

*** 
Mulligatawny in der Kaffeetasse (Hühnersuppe mit Curry) 

 
~~ 

 
Warme Variationen 

Kleine Kartoffel-Speck-Quiche 
*** 

Gnocchi auf Waldpilzrahm 
*** 

Riesling-Risotto mit grünem Spargel 
*** 

Gebratene Garnelen auf Chinagemüse 
*** 

Lachstaler auf Blattspinat 
*** 

Maispoulardenbrust auf südfranzösischem Gemüse 
*** 

China-Gemüsestrudel mit Teriyakisauce 
 

~~ 
 

Dessert 
Mousse von Bitterschokolade mit Zwergorangensauce 

*** 
Limonen- und Brombeersorbet 

Käsewürfel 
 
 

32,-- € pro Person 
(ab 30 Personen) 

 
Die Kalkulation beruht auf ca. 10 Teilen pro Person. 


