
Im Hotel Wilder Mann oder

Landhotel Klingerhof

(ab 10 Personen auf Vorbestellung)

- wir begrüßen Sie mit Mulsum

unserem hauseigenem Zaubertrank aus Wein und Honig

- Einkleidung der Gäste in röm. Tuniken und andere röm. Kleidung

- durch sein Wissen gibt sich der Consul als Ehrengast zu erkennen

und der Centurio wird ggf. Durch Spiel und

Geschicklichkeit ermittelt

- an der Prunkvoll geschmückten tafel erwartet Sie ein

5- oder 7- Gang menü nach den Überlieferungen des

Römischen StarKochs der Imperatoren, Marcus gavius Appicius,

mit vielen Attraktionen

- als begleitendes getränk gibt es den original

“Aschaffenburger Centurio”, weiß oder Rot

und Aqua di Tavola

Wahlweise mit 5 oder 7 Gängen

Cena



Preise jeweils inklusive Leihgewänder, Tafeldeko, Muslsum, 1/2 Flasche Aschaffenburger Centurio und Wasser !

Menü 2

36,70 Europäische Sesterzen

Isicia Marina, Mustea

Tisanami

Avis Maximus

In Salata

Dolcia Domestica

Caseus Ovillus Quadra

Nimm Pfeffer, Liquamen, Kräuter und Essig , mische es mit den Pilzen, koche es mit den Pilzen, serviere es warm

Koche eine kräftige Rindfleischsuppe mit Gerste, würze mit der Wurzel der Petersilie und Sellerie

Koche Milch mit Honig, füge Nüsse, getrockene Trauben und Feigen hinzu, wenn das ganze erkaltet ist, mit Quark servieren

Schafskäse mit Fladenbrot

Würze den gerupften und fein gesäuberten Truthahn mit Liquamen, Salz, Pfeffer und frischen Kräutern, bestreiche ihn
sorgfältig mit Butter und brate ihn im Ofen, beobachte genau und gieße regelmäßig den Bratensaft über die Fleischteile,

serviere das Prachtstück im Ganzen und zerteile es an der Tafel der Festgäste in mundgerechte Stücke, reiche dazu Fladenbrot

Zur Erfrischung des Bauches serviere einen Salat frisch aus dem Garten, mariniere mit Öl der Olive,
Essig vom guten Wein, obenauf gibst Du den Samen der reifen Pinie und der Sonnenblume

Stampfe im Mörser Pfeffer, Liebstöckel und Oreganum, gib Liquamen hinzu und koche Hühnerfleisch, stampfe die Mischung
gründlich, füge Eier hinzu, gib diese Masse unter den grob gehackten Fisch, Dicke mit Mehl ab und brate es in öl

Fungi Farnei, Mustea

Preise jeweils inklusive Leihgewänder, Tafeldeko, Muslsum, 1/2 Flasche Aschaffenburger Centurio und Wasser !

Menü 1

28,90 Europäische Sesterzen

Gustus de Holerbus

Boleti Fungi

Perna Cum Caricis, Quadra

Patina de Piris

Koche die Linsen, stampfe Pfeffer, Kümmel, Koriander, und Dill im Mörser, befeuchte mit Essig, Honig, Liquamen und Defrutum,
füge diese Mischung zu den Linsen, gib das Muschelfleisch hinzu und binde mit Amulum

Koche die Champignons in Caroenum mit Koriander, binde mit Amulum und serviere es warm

Koche Birnen, entferne die Gehäuse, stampfe Sie im Mörser mit Pfeffer, Honig, Passum, Liquamen und ein wenig öl,
füge Eier hinzu und lasse alles im Ofen stocken, serviere dies mit Pfeffer

Koche den ganzen Hinterschinken in reichlich Salzwasser, füge Lorbeerblatt, Feige, Liquamen, Wein
Honig und Zwiebel hinzu, vom Schinkenwasser bereitet man mit den Feigen eine Sauce, die du dann mit Amulum bindest,

schneide den Schinken an der Tafel der Gäste mit dem größten Messer, serviere dazu Fladenbrot.

Koche Hühnerfleisch, stampfe Pfeffer und Liebstöckel im Mörser, befeuchte mit Liquamen, Wein und Passum.
Gib das Hühnerfleisch mit verschiedenen Gemüsen und der Würzmischung in eine Schüssel und stelle es über Nacht kalt

Lenticula Ex Sfondylis, MusteaGustus de Holerbus

***

- Kurzweilige Überlieferungen aus der römischen Geschichte zwischen den Gängen

(durch qualifizierte Mitarbeiter - des Führungsnetzes Aschaffenburg)
- Preise auf Anfrage -

- Orientalischer Bauchtanz zur Kurzweil ca. 30 Minuten 150,-- Euro

Weiteres individuelles Gaudium:

Unsere Römerertips im www: VHS-aschaffenburg.de, Limesstrasse.de, Info-aschaffenburg.de, Obernburg.de,
Grosskrotzenburg.de, Seligenstadt.de, Taunus-Wetterau-limes.de, Frankfurt-rhein-main.de, Kelten-Roemer.de

2009

2009

zusätzlich buchbar

- nicht inklusive -


