
Zu Beginn...

Löffeliges...

Rucolasalat in Waldbeeren-Rotwein-Vinaigrette (1,4)

mit sautierten Pfifferlingen und kross gebratener Baguette-Scheibe
13,50 €

Fränkische Zwiebelsuppe
mit Brot und Käse überbacken

8,50 €

Rinderkraftbrühe
mit Wurzelgemüse und hausgemachte Markklößchen

7,50 €

Weinberg-Schnecken
gratiniert mit Kräuterbutter,

dazu Cocktail von Eisberg-Salat in Zitronen-Vinaigrette (1,4)

und Baguette
13,80 €

Orangen-Carpaccio
mit rosa gebratenem Barbarie-Entenbrust-Filet

und sautierten Pfifferlingen, Sherry-Bratenjus und gerösteter Bauernbrotscheibe
16,90 €

Kürbis-Karotten-Suppe
mit Ingwer,

dazu geröstetes Baguette mit Chili-Creme
9,00 €

Wildrahm-Cappuccino
mit sautierten Pfifferlingen und Sahnehaube

9,50 €
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Unsere Klassiker

klassisch mit Grilltomate und Kräuterbutter,
Speckbohnen und Bratkartoffeln(1,8) (1,8)

Frisch vom Grill

Putensteak 25,00 €

Argentinisches Rumpsteak 33,00 € XXL Steak (ca. 300g)

jeweils Zuschlag 11,00 €

Fish for fun...

Zanderfilet, gebraten mit Kartoffelkruste
auf Pommerysenf-Sauce,

mit konfierten Kirschtomaten und Mandelbrokkoli
22,00 €

Spessart-Räuberpfanne
Medaillons von Rind, Schwein und Pute vom Grill, mit Pilzrahm

und Bratkartoffeln , in der Zinnpfanne serviert(1,8)

24,80 €

Pochiertes Lachssteak
mit Safran-Creme, Riesling-Blattspinat und Rote-Bete-Risotto

25,00 €

Matjes Hausfrauen Art
mit Salzkartoffeln und buntem Salat (1,4)

16,00 €

Rinderroulade „bürgerlich“
mit Wirsinggemüse
und Kartoffelpüree

26,00 €

Cordon bleu
panierter Schweinerücken gefüllt mit Schinken und Käse,
dazu Pilzrahm, Bratkartoffeln und ein kleiner Salat (1,4)

19,50 €

Spessart-Wildschweinschnitzel
paniert mit Haselnüssen, dazu Waldpilzrahm

und Stampfkartoffen mit geröstetem Speck und Zwiebel,
dazu Salatcocktail (1,4)

19,50 €
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Vegetarisches...

Unsere Spezialitäten

Bayerischer Herbsttoast
mit blanchierten Blumenkohl-Röschen, Sesam, Cashew-Kernen, gratiniert mit Bavaria Blue,

dazu ein buntes Salat-Bukett (1,4)

17,40 €

Pfifferlings-Bandnudeln
in Zitronenbutter geschwenkt, dazu fein gehackter Kerbel, Rucola

und geriebener Parmesan
19,00 €

auf Wunsch mit Duett von kross gebratenem Parma- und Schwärzwälder Schinken (8)

23,20 €

Wildbratwürstchen
mit Apfel-Sauerkraut, Preiselbeer-Senf und gerösteter Bauernbrotscheibe

16,90 €

Zucchini-Schiffchen mit Wurzelgemüse,
Schafskäse und Cashew-Kernen gefüllt,
gratiniert mit fruchtiger Tomatensauce

16,50 €

Spessart-Stroganoff
Streifen vom Hirschrücken mit Steinpilzen und Pfifferlingen,

Gurken und Rote Bete in Senf-Dill-Sauce,
mit Kürbis-Kartoffel-Rösti

32,00 €

Hausgemachte Semmelklöße
mit Pilzrahm, konfierten Kirschtomaten, Käsestreifen

und kleinem Salat (1,4)

16,80 €

Klein, aber fein

Strammer Max - Spessart Art
mit geräuchertem Hirschschinken,

Spiegelei und Mixed Pickels (1,8)

17,80 €

Gekochtes Rehblatt - kalt serviert
mit frisch geriebenem Meerrettich und Bärlauchöl,

dazu mit Kräuterbutter geröstete Bauernbrotscheiben
18,70 €
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Süsse Verführung...

(1) mit Konservierungsstoff
(3) mit Antioxidationsmittel
(4) mit Süssungsmittel Saccharin
(8) mit Phosphat
(9) geschwefelt
(12) mit Geschmacksverstärker

Sind Sie Lebensmittelallergiker?
Bitte wenden Sie sich hierzu an unser
Servicepersonal.
Eine Allergen-Info liegt in schriftlicher
Form für Sie bereit!
Trotz sorgsamer Recherche übernehmen wir keine Haftung!

Bei unseren angebotenen Speisen können wir gerne auf wenige, vereinzelte
nderungen und Unverträglichkeiten bei Voranmeldung eingehen.Ä

Auf lebensbedrohliche Allergienen oder besondere
Ernährungskonzepte können wir beim besten Willen
nicht eingehen und die Verantwortung übernehmen!

Danke f r Ihr Verst dnis!ü än

Bunte Sorbet-Auswahl
nach Wunsch Zitrone, Johannisbeer, Mango, Erdbeer

je Kugel 2,50 €
- Sahne 1,50 €

- Schokoladensauce 2,50 €

Feurig & heiss - am Tisch zubereitet!

Affogato
Kugel Vanilleis übergossen mit einem frisch gebrühten Espresso

7,20 €

- 9,50 €auf Wunsch mit Eierlikör oder Baileys

Crepes Suzette ab 2 Personen
nach klassischem Rezept am Tisch flambiert,

mit Orangenbutter, Orangenfilets
und Bourbon Vanilleeis

14,50 € p. P.

Walnusseis
mit Waldbeer-Ragout

und Schlagsahne
12,00 €

Apfelstrudel
mit Vanilleeis

15,00 €
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